


PARA ABRIR O APETITE

SOPA DO DIA

CAPPUCCINO DE COGUMELOS E CASTANHAS [V]

COUVERT SIMPLES (por pessoa)

COUVERT COMPLETO (por pessoa)

  5€

 6,5€

PRESUNTO BÍSARO com 24 meses de cura 15€

BACALHAU COM GRÃO 12€

FAVAS com linguiça e torresmos  9€

LULAS FRITAS com molho tártaro e emulsão 14€
de pimento vermelho

 9€

MEXILHÃO com funcho, sidra  16€
e pimentão de la vera 

PARA UMA REFEIÇÃO LEVE 

SALADA DE FUNCHO com maçã e rabanete  9€

SALADA CALAFRIA legumes glaceados, endívias,  13€
cherries e piso de rúcula e pistácio  

À ESCOLHA DO FREGUÊS mix de verdes, cherry, 16€
cebola, e vinagrete de mel e mostarda 
Acrescente proteína: 
rosbife, salmão fumado ou frango

PARA ENCHER O BANDULHO

DA HORTA
FEIJOADA DE COGUMELOS  18€

MILHO FRITO com molho de tomate 16€

e queijo da ilha 

[P] Picante, [MP] Muito Picante, [V] Vegetariano, [VG] Vegan 

4€

6€



DOS ARROZAIS

CARAMELIZADO DE POLVO  25€

ARROZ DE VINHA D’ALHOS e bochecha de porco  25€

CARAMELIZADO DE COSTELA MENDINHA e bimis 140€
(por reserva para 4 pessoas)

DO MAR 

FILETES DE PESCADA da nossa costa 20€
com arroz malandro de feijão e tomate

ENSOPADO DE BACALHAU línguas de bacalhau e ervilhas 22€

LINGUINI NERO, CARABINEIRO e bulhão pato 29€

DA QUINTA

POSTA DE NOVILHO com migas soltas de couve  60€
fradinho (p/ 2 pessoas) 

TORNEDÓ com molho de míscaros e batata frita  26€

MAGRET DE PATO FUMADO com puré de batata-doce  24€
e pickles de cogumelos

PARA ACABAR EM BELEZA

FRUTA LAMINADA  8€

RABANADA DE BRIOCHE e gelado de vinho do porto  9€

TARTE TATIN DE FIGO e gelado de queijo  9€

CREMOSO DE CHOCOLATE e gelado de azeite  8€

IVA incluído. Os alimentos preparados no nosso restaurante podem 
conter os seguintes ingredientes alergénios: lactose, glúten, 
frutos de casca rija, amendoim, sésamo, ovos, tremoço, crustáceos, 
moluscos, peixe, mostarda, soja, sulfitos e aipo. Se for alérgico 
ou intolerante a algum alimento, informe o seu empregado.




